
Montag
16.11.2026

Dessert
Apfelschnitzli

Dienstag
17.11.2026

Mittwoch
18.11.2026

Dessert
Vermicelles

Donnerstag
19.11.2026

Freitag
20.11.2026

Dessert
gebrannte Creme

Samstag
21.11.2026

Sonntag
22.11.2026

Dessert
Schoggimousse

Menuplan KW 47

16.11.2026 – 22.11.2026 Tagesmenu
Mit Suppe und Salat

Vegetarisch
Mit Suppe und Salat

Abendessen

Gnocchi mit Salbeibutter
Grillgemüse
Reibkäse

Gnocchi mit Salbeibutter
Grillgemüse
Reibkäse

Gelberbssuppe
mit Gnagi
Knusperbrot
Endiviensalat

Mah-meh
Indisches Nudelgericht
mit Gemüse, Poulet und Curry
Blumenkohl

Mah-meh
Indisches Nudelgericht
mit Gemüse, Quorn und Curry
Blumenkohl

Steinpilzrisotto
Reibkäse
Rüeblisalat mit Orange

Blätterteigpastetli
mit Fleischkügeli und Wurst
Erbsen-Karottengemüse

Blätterteigpastetli
mit Pilzragout
Erbsen-Karottengemüse

Alternative zum Bestellen
geraffelter Apfel-Birnenkuchen
geschlagener Halbrahm

Schweinssteak
Kräuterbutter
Pommes soufflées
Schwarzwurzeln

Tofusteak
Kräuterbutter
Pommes soufflées
Schwarzwurzeln

Salat Nizza
mIt Kartoffeln, Bohnen, Tomaten
Thunfisch und Oliven
Blattsalat

Pangasiusfilet 
mit Kräuterkruste
Weissweinsauce
Reis und Lattich

Quornragout
mit Peperonistreifen
rassige Tomatensauce
Reis und Lattich

Siedfleischsalat
Rüebli- und Maissalat
Brötli

Bratkäsli
Süsser Senf
Nüdeli und Zucchetti

Maispizza
mit Gemüse und Schinkenstreifen
Blattsalat

Rindsragout
Kürbis-Kartoffelstock

Cafe complet
Fleischkäse

Über Allergene geben wir gerne mündlich Auskunft. Wo nichts anderes vermerkt ist wird Schweizer Fleisch verwendet.


