
Montag
15.06.2026

Dessert
Apfel-
Streuselkuchen

Dienstag
16.06.2026

Mittwoch
17.06.2026

Dessert
Limettenmousse mit
Zitronenmelisse

Donnerstag
18.06.2026

Freitag
19.06.2026

Dessert
Rhabarberkompott
mit Vanilleschaum

Samstag
20.06.2026

Sonntag
21.06.2026

Dessert
Schoggicreme

Menuplan KW 25

15.06.2026 – 21.06.2026 Tagesmenu
Mit Suppe und Salat

Vegetarisch
Mit Suppe und Salat

Abendessen

Reis Casimir
Fruchtcocktail
Basmatireis
Knackerbsen

Kichererbsen Curry
Fruchtcocktail
Basmatireis
Knackerbsen

Steinpilzrisotto
mit Gemüsewürfeli
Randensalat

Rindsragout
Kartoffelstock
Selleriegemüse

Gemüselaibchen
Salbeisauce
Kartoffelstock
Selleriegemüse

Linseneintopf
mit Gemüse und Schinken
Salatschüssel mit Mais

Spinatravioli
Tomaten-Basilikumsauce
Reibkäse
Blumenkohl

Spinatravioli
Tomaten-Basilikumsauce
Reibkäse
Blumenkohl

Alternative zum bestellen
Birchermüesli
mit frischen Früchten
Brötli

Bernaville Lamm
Knoblauchsauce
Ofenkartoffeln
Zucchinigemüse Provinziale

Paneer Bratkäse
Knoblauchsauce
Ofenkartoffeln
Zucchinigemüse Provinziale

Wienerli mit Senf
Quinoa-Salat
mit Peperoni und Tomaten
Kopfsalat mit Radiesli

Fischragout
Safran-Gemüsesauce
Tomatenreis
Schmorgurken mit Dill

pochiertes Ei
Safran-Gemüsesauce
Tomatenreis
Schmorgurken mit Dill

Hörnligratin
mit Rauchtofuwürfeli und Erbsen
Selleriesalat Waldorf

Lauchkuchen mit Vacherin
reichhaltiger Salat
mit Rüebli, Mais und Peperoni

Fleischsalat mit Essiggemüse
Focaccia
roter Kabissalat

Rahmschnitzel
Nüdeli & Gemüse

Cafe complet
Fleischkäse

Über Allergene geben wir gerne mündlich Auskunft. Wo nichts anderes vermerkt ist wird Schweizer Fleisch verwendet.


